LA BORDA AOP Languedoc biodynamique 2021

Vin DEMET ER :un label biodynamique. Pour obtenir ce label, le vin doit étre certifié bio et respecter
de surcroit le cahier des charges Demeter. En harmonie avec la nature, la viticulture biodynamique a
pour but de soigner la Terre, régénérer les sols et de produire des vins riches en typicité.

ORIGINES & TERROIRS

Y
%% Syrah, Grenache, Carignan, Mourvédre
Appellation : AOP Languedoc

Label : Vin Biologique - Certifié par Ecocert O g,

Rendement : 42 hi/ha ,

Les raisins sont récoltés au bord de I'étang de Bages dans 'Aude sur des terres OR

argilo-calcaires de galets roulés. La vigne est enherbée entre les rangs et son climat y
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meéditerranéen se caractérise par une forte Tramontane.

VINIFICATION & ELEVAGE

Egrappage de la vendange. Vinification naturelle avec levures indigénes, sans
aucun intrant, ni sulfite d température contrélée 26-27°C. Travail du vin en douceur
par des remontages, pigeages. Macération longue et élevage en cuves béton.
Collage : Non.

Filtration : Tangentielle.

(

NOTES DE DEGUSTATION
ELEGANT & SOYEUX ﬂ 16-16°C

@ Robe pourpre soutenu aux reflets violines
z S Expressif, mélant les fruits noirs, la réglisse, des notes de poivre blanc

@ Structure soyeuse, tanins enrobeés, équilibre remarquable plein de fraicheur

ﬁ@ﬂ ACCORDS METS & VINS

Cote de boeuf, sauce chimichurri.
La touche Vegan : Tarte aux tomates cerises.

Bouteille 75cl : Bourguignonne - Code article : 569

Carton : 6 bouteilles

Palettisation : Europe / 630 bouteilles /5 rangs x 21 cartons

EAN Bouteille : 3380330004587 - EAN Carton : 3380330004594
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CONVIENT AUX VEGANS FR200962 _01GJUXW



