HERISSON MALIN syrah

Pour aller plus loin dans notre démarche de transition écologique, nous avons conditionné ce vin dans
une bouteille réemployable. Une fois vide, la bouteille est collectée dans les magasins, puis lavée avant
d’'étre réemployée. Cette économie circulaire respecte toutes les normes d’hygiene et garantie la qualité
sanitaire.

v~ ORIGINES & TERROIRS

% Syrah
Appellation : Vin de France
Label : Vin Biologique - Certifié par Ecocert
Rendement : 70hl/ha
Les vignes se situent entre Béziers et Nimes, leur étendue offre une large diversité
de terroirs (sols argilo-calcaires, terrasses caillouteuses, galets roulés).

. VINIFICATION & ELEVAGE

{110 Vendange nocturne pour éviter toute oxydation du raisin et garder un maximum de
“—  fraicheur. Pressurage doux au pressoir pneumatique inerté. Débourbage statique &
froid. Fermentation a basse température (15-16°C). Elevage sur lies fines.
Collage : Protéines végétales de pois et bentonite.
Filtration : Tangentielle.

NOTES DE DEGUSTATION i}
éﬂ 8-10°C

GOURMAND & ROND

@ Robe rose péche aux reflets brillants

A Notes de fruits rouges, fraise, violette
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VIN BIOLOGIQUE - ORGANIC WINE

@ Aromatique, équilibrée, belle densité
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Poélée de fenouil, lotte et son beurre blanc & lI'estragon.
La touche Vegan : Fleur de courgette farcie au quinoa et a la menthe.

Bouteille 75cl : Bourguignonne - Code article : 271

Carton : 6 bouteilles

Palettisation : Europe / 630 bouteilles /5 rangs x 21 cartons
EAN Bouteille : 3380330003115 - EAN Carton : 3380330003924

JACQUES FRELIN

CONTIENT DES SULFITES - CONVIENT AUX VEGANS FR200962_01GJIXW



